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Michael MONTEILLER

3 Impasse Bel Air
: 69 590 LARAJASSE
04 78 66 83 07
: contact@charcuterie-d-antan.fr
charcuterie-d-antan.fr
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* Tirage au sort avec obligation d'achat

{(voir conditions générales au dos de cette plaquette)




Kouglof Noix Lardons
Noix de Jambon sauce Madere
Gratin Dauphinois a la Creme

" (jusqu'a 12 ans)

Tresse Fromage
Roti de Porc au Jus
Purée de Pomme de Terre

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------
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(en 2 ou 3 plats)

En 3 plats
1 entrée chaude

1 entrée froide ;
Plat chaud et accompagnement : |
Plat chaud et accompagnement
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MISE EN BOUCHE
Creme de Fromage Frais, Ail, Fines Herbes & Gelée de Mangue

En 2 plats
1 entrée chaude ou froide

ENTREES FROIDES (au choix)
Paté en Crofite Foie Gras & Figue
Médaillon Saumon
Veéritable Foie Gras

ENTREES CHAUDES (au choix)

Feuilleté de Poularde _ ' _'
Coquille Saint Jacques aux Fruits de Mer
La Douzaine d’Escargots - %

)k
PLATS CHAUDS (au choix) y
Ro6ti de Chapon Morille Sauce Vin Jaune

Pavé de Lieu Jaune aux Gambas ‘ _'ff
‘Cuisse de Canette Sauce aux Epices de Noél . Q '

etk i 4 iy

ACCOMPAGNEMENTS (au choix) us L

A Pomme de Terre Hasselback
~ Gratin de Patate Douce, Créme & Chétaigne
~ Gratin Dauphinois a la Creme
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Saumon Gravlax aux Herbes.......coovviviininenns

Paté en Crofite Sanglier,
Gésier Confit & Noisette...oul iinin il

Medaillon.de Satmmon . . i e i

Veritable Foie Gras de Canard.............cc.ocuvenn.

Veritable Foie Gras de Canard en Bloc............

Gaufre Perigourding. i st e s
Feuilleté Grenouille......;.........'....'....................

Coquille Saint Jacques aux Fruits de Mer.....

Escargots de Bourgogne Extra-Gros _

CSauassons 0 @)‘e‘ e’[}'Bowﬂ}zs 3&1)1&9

Boudin Blanc fabriqué sur une base d’environ 20% de volaille.

Saucisson a cuire a la Truffe et Pistaché..........
Saucisson a cuire Pistaché..........c..oii

~Boudin Blanc au Porto e ni sl Lo
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Boudin Blanc a la. Tl e s e s s o b
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Rouget Sauce au Safran ..
Mignon de Sanglier Sauce au Porto .................
Supreme de Poulet Sauce a la Langoustine

Lotte'a PAmerncaine & o ks S e o

Paleron de Boeuf Confit au JUS c.vvveeivieiieieveninns

SAlccompagnemeitls

Gratin Dauphinois a la Créme.........................._
Risotto Chorizo _
Gratin de Patate Douce, Creme & Chétaigne...._
Duo Duchesses Vitelotte & Pﬂtimarrﬂn............._
Gratin de Cardons au Jus de Veau...................._

------------------------------------------------------------------------------------------------------------



Toutes nos volailles sont « prétes a cuire ».

Roti de Chapon (1,3 Ke )l sah s ol e o e
Dinde Label Rouge Landais (=3,5 kg) .................
Poularde Label Rouge Landais (2,5 a 3 kg) ..........
Chapon Label Rouge Landais (2 a 4 kg)...............
Pintade Fermieére (=1,6 kg)
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Mont d’Or, Pommes de Terre & Charcuterie ...

25min & 180°C au four a chaleur tournante

(des 4 persm_rmes)
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Raclethérapie.............._

Jambon Blanc / Jambon Cru / Coppa
Saucisson Sec / Bacon / Pancetta

Mortadelle / Chorizo

Hors-Piste _

Assortiment de fromages au choix
(Raclette Nature / Moutarde / Poivre /
Fumee / Ail des Ours & Morbier)

. 9,50 €/pers. -

Tout-Schuss...
Formule raclette complete charcuterie & fromage
,;3 %

l@wrmdes él"g'ndues {» ,.

i Nous vous proposons un large choix de viandes

\

Magret de Canard .
- Escalope de Dinde / Escalope de Poulet
Piece de Beeuf Extra / Piece de Veau Extra

(= ZSO-DOOg pour 6 a '7€ par adulte)

Pl S e

LEphémere . 5
Dé de Hoki, Escargot Feulilete,
Aper’ligot Truffe, Tartelette Variée,
St Jacques Feuilletée,
Cannelé Poivron-Chorizo

(=90 piéceé, conseillé pour 15 pers.) \
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Lqu'npe de la Charcuterie d’Antan vous
souhaite de Bonnes Fétes de fin d'année |

I %mmm;

Michaél MONTEILLER o
- 3 Impasse Bel Air ' :|
69590 LARAJASSE ' |

, 0478 668307 '
contact@charcuterie-d-antan. fr
-charcutéﬂeid'-?_iﬁtm:.fr.

Durant les Fétes, nous Serons presents sur tous nos marches, -
: aux horaire habituels sauf N ; :

Mercredi 24 & 31/12 : Vente E};ceptfunnelle
a I'Atelier de Larajasse de 9h.a 17h :
(nous ne serons pas présents a Duerne)
' : disponible sur simple demande
ou téléchargeable sur notre site internet,
4 nous remettire lors d'un marche

Cette carte vous £5t proposée dans la limite des stoclts disponibles. Le cas ech2ant, nous ou par mail
nous engageons i remplacer le produit manquant par une référence équivalente au -
niveau gustatif pour le méme tarif. Les tarifs sontsoumiz 4 évolution selon les courz du

marche, Malgre I'anticipation, nous pouvoris €ire amencs a revoir nos prix. Il eat entendu
que les tarifs disponibles sur nowe zite internet au moment de la command e feront foi.

... @lé o e
RAGERSeREE 0UR LE SETOUR SKI : Pensez 4 commander

: votre Galette des Rois Maison :

Vendredi 2/01/2026 : nous ne serons pas
présents au marche de La Métare

T

-

Conditions Générales: Ce jeu est ouverr a route personne physique
majeure résidant en France. Tout bon de commande, remis entre
le” ler décembre 2025 et le 13janvier 2026 inclus, concernant
exclusivement des produits figurant sur notre Carre Festive 2025 pour un
montant minimum de 80 € TTC vaut pour bulletin de participation. Le
tirage au sort sera effectué le 14 janvier 2026. Le gagnant sera contacté
sur le numeéro de téléphone renseigné sur le bon de commande. En cas de
numéro erroné ou sans retour de la part du gagnant avant le 31 janvier
2026, le lot sera remis en jeu par un nouveau tirage au sort avec les
mémes conditions jusqu'a obtention d'un gagnant. Le lot mis en jeu est
un séjour au club Belambra Les Ménuires d'une semaine pour 2 adultes
en demi-pension ou un bon d'achar d'une valeur équivalente et pour un
maximum de 2000 € TTC a utiliser sur 'année 2026, exclusivement chez
notre partenaire Olé Voyages. Le lot ne peut étre ni repris, ni
échangé, ni revendu 4 un tiers. Le réglement sera fait en direct de
la Charcuterie d'Antan auprés d'Olé Voyages sur facture, dés lors,
elle se décharge de toute responsabilicé.
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Nog congeile

Menu deg Luting” 2

Tresse Fromage > 2Z0min & 160°C

ROti de Porc > couvert 45-50min & 160°C
Purée de Pomme de Terre > couvert 20min

a5

—25min a 160°C pour 1 a 3 parts
35-40 min pour 4 parts et plus

Menu Plaigir 2

Kouglof Noix Lardon > couvert 15min 3 160°C
Noix de Jambon > couvert 45-50min & 160°C
Gratin Dauphinois > 30min a 1&0°C pour 1 a

a 3 parts
45min pour 4 3 9 parts, 1lh pour 10 parts et plus

Menu Prestige” ?

Feuilleté Poularde > 20-25min 3 160°C
Coquille St Jacques & Fruits de mer > 15min & 160°
Escargots > 12min a 160°C

C

RSti Chapon > couvert 35-40min & 160°C
Pavé Lieu > couvert 30-35min a 160
Cuisse Canette > couverte 45-50min & 150°C

Pomme de Terre Hasselback > 25-30min a 160
Gratin (Patate Douce ou Dauphinois) » couvert 30-35min a

160°C pour 1-3 parts
45min pour 4 a 9 parts,

1h pour 10 parts et plus

Nog congeile pour votre Volaille :

R&ti Chapon > 1h40 & 150°C

Chapon 2 ] Y
Dinde 1h30 & 160°C, puis 1h1l5 180°C

Poularde > 1h30 & 170°C

Pintade > 1hl5 & 170°C

:ttes alu avec couvercle sont adaptées pour passer au four.
Nous wous recommandons l’'utilisation du four em chaleur

prechauffe.

tournante &

Reéchauffe 2025

Sauciecon a Cuire / Boudin 2

(2 la truffe et/ou pistaché) > départ en eau froide,
au frémissement baisser le feu =t décompter 40min

2

Saucisson a Cuire

Boudin Blanc (portoc ou a la truffe) > a griller a la poéle 3-4min de

chaque c&té OU en papillote au four 15min a 170°C

Entréee Chaudes” 2

Gaufre Périgourdine > couverte 10-15min & 160°C
Feuilleté Grenouille > 20-25min a 1€0°C
Cogquille St Jacgues & Fruits de mer > 15min 3 160°C
Escargots > 12min & 160°C

Dlate” ?

Mignon Sanglier
o 7t . Tt Couvert
upréme Poule : £ o
it 45-50min & 150°C
Paleron Beuf

Rouget Couvert

Lotte 35-40min & 150°C

Accompagnemente ?

Gratin > couvert 30-35min & 160°C pour 1 & 3 parts

45min pour 4 a 9 parts, lh pour 10 parts et plus

Risotto Chorizo » couvert 20min & 170°C
Duc Duchesses > couvert 20-25min a 160°C

Plateau Ephémere” ?

15-20min a 160°

7]

Nos conseils sont a adapter selon la puissance de votre four.
Pour les plats contenant B8 parts et plus, hésitez pas a augmenter la
chauffe de 5 a 15min.



X : allergéne présent

Charcuterie . .
/ : trace possible de I'allergéne

Produit Gluten Oeuf Lait Arachides Fruits a coques Soja Sésame Céleri Moutarde Poisson Crustacés Mollusques Lupin Sulfites

BOUDIN BLANC A LA TRUFFE[ X X [ X X
BOUDIN BLANC PORTO| X | X | X X
BoxMONTDOR| X | X [ X X

CERVELAS A LA TRUFFE & PISTACHE
CERVELAS PISTACHE

COQUILLE ST JACQUES AUX FRUITS DE MER
CUISSE CANETTE EPICES NOEL

DUO DUCHESSES VITELOTTE & POTIMARRON
ESCARGOTS BOURGOGNE EXTRA-GROS
FARCE FINE

FEUILLETE GRENOUILLE

FEUILLETE POULARDE

FILET LOTTE AMERICAINE

GAUFRE PERIGOURDINE

GRATIN DAUPHINOIS CREME

GRATIN DE CARDON AU JUS DE VEAU
GRATIN PATATE DOUCE CHATAIGNES
KOUGLOF NOIX LARDON

MEDAILLON DE SAUMON

MENU DES LUTINS

MENU PLAISIR

MENU PRESTIGE

MIGNON SANGLIER PORTO

NOIX JAMBON MADERE

PALERON BOEUF CONFIT JUS

PATE CROUTE FOIE GRAS FIGUE

PATE CROUTE SANGLIER GESIER CONFIT NOISETTE
PAVE LIEU GAMBAS

PLATEAU EPHEMERE

POMME DE TERRE HASSELBACK

PUREE DE POMME DE TERRE

RISOTTO CHORIZO

ROTI CHAPON MORILLE VIN JAUNE

ROTI PORC JUS

ROUGET SAFRAN

SAUMON GRAVLAX HERBES

SUPREME POULET LANGOUSTINE
TRESSE FROMAGE

VERITABLE FOIE GRAS CANARD
VERRINE CREME HERBES MANGUE
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Lharcuierie

NOM Prénom

Retrait : [0 Noé&l jusqu'au 24/12/25

O Jour de 1'An apres le 25/12/25

Tél Vendredi a Grammond - Samedi a Larajasse 9h-17h - Mercredi
Bu Q Larajasse - Vendredi Q Bellevue - Mardi Q Autre
p )
Les Menus r\. A la Carte e 7 Volailles Prétes a Cuire Qe e
Qte Qte V/, Saumon Gravlax aux Herbes .,.,nv R6ti Chapon —
H:M.&SM_ QUNNH&M_&Q\ i \‘Q Paté CroGte Sanglier Gésier Confit Noisette .v/,\! Dinde Label Rouge
.................... V\ Médaillon Saumon i-:-!i-ﬁ J Poularde Label Rouge -
Tresse Fromage Kouglof Noix Lardon T Foie Gras (Part) HHHH” “ Chapon Label Rouge HHHHHHHHHH
Roti de Pove au Jus Noix de Jambon Madere .o\ Foie Gras Bloc (kg) \ Pintade Fermiére
Purée de Pomme de Terre Gratin Dauphinois /,.\ © T T T TGaufre perigourdine V/‘ Farce fine (xq)
) .m 8 Feuilleté Grenouille ‘\ \M . Nn tt
%&\Q%ﬁﬁ%m* -y E..nn M Coquille St Jacques Fruits de Mer FH ﬁ\J &&\Q:WN@\SN A@ ?ﬁu e e Zwvm_,w
Qte Qte nI\k 12aine Escargots -......|..... l/ Charcuthérapie =
Fn 2 Plats Fn 3 Plats \ Rouget Safran (! Tout Schuss* (raclethérapie + hors-piste)
.................... /ﬂv Mignon Sanglier Porto i-:-!i-a & Raclethérapie |
Fromage Frais aux Herbes & Gelee de Mangue ‘t\L Supreme Poulet Langoustine ” Hors-Pistex
gg Pdté en Croute foie Gras & Figue . Lotte a 1'Américaine 4,,,) pSEnEe  CNEe  peNUEs,  iilds i
m dm Médaillon Saumon I,/ Paleron Beuf Confit au dJus L /‘ morbier moutarde
& & Véritable Foie Gras e T T T Gratin pawphinois creme ./ Box Mont £'OF om Nb pere.
m fa& Feuillete de Poularde n\“ 4 Risotto Chorizo NV ox on (min 4p.)
5 = Coquille St Jacques Fruits de Mer / S Gratin Patates Douces Chataignes A , [N
mm fm ! E&:m&mwn&ﬁmcﬁ .......... i/,. = Duo Duchesses Vitelotte & Potimarron .r/,,‘ﬂ ﬂh..wu vﬂQS&\:N ou %@Qﬂ\e\g&w* O Nbpere.
||||| mmmmUWMNNMWMWM%NmeMJ%%MJWMPMmu|||..|||||I. /ﬂu Gratin Cardons Jus Veau i-I-!i-.q\\ Beeuf Canard Veau Dinde Poulet
S Pavé de Lieu aux Gambas HHHHH H . , i} 1 P N\Q\ teau m. mm\\w\‘ém‘ﬂ\m Qte
S Cuisse Canette Tpices de Nosl ol Sauc. d Cuire & Boudins N P
2 Pomme de Terrve Hasselback \ Sauc. a Cuire Truffe & Pistache "4 P
% Gratin Patates Douces Chdtaignes /A,. sauc. A Cuire Pistache /A 3 mﬁ\\mﬂ.ﬂ.m ,S\NQ\SMQS*
Gratin @E&umw:c_w .......... »\l Boudin Blanc Porto o Nature Praline Myrtille / indiv. 4-6p. 6-8p.
- al\l %&JH&\-Q@\Q@HN ﬁ.@ﬁmﬂm\mﬁ. demi ou entier
Remarques b

Foie Gras-Figue Pistache

Nature

Sanglier Gésier Confit Noisette

Richelieu

*Faites
votre choix




