
Bon de Commande n°__________
Ne pas remplir

___/___
Date commande

 Tél

Qté Qté nb pers.

Qté Qté Rôti Chapon

Dinde Label Rouge

Poularde Label Rouge

Tresse Fromage Chapon Label Rouge

Rôti de Porc au Jus Pintade Fermière 

Purée de Pomme de Terre Gratin Dauphinois Farce fine (kg)

Nb pers.

Qté Qté

En 2 Plats En 3 Plats

Nb pers.

Nb pers.

Qté

Qté

*Faites       
votre choix

Volailles Prêtes à Cuire

Remarques

Charcuthérapie

Raclethérapie

Hors-Piste*

Pâté-Croûte Cocktail  demi ou entier

Sauc. à Cuire Truffe & Pistache

Sauc. À Cuire Pistache

Boudin Blanc Porto

Boudin Blanc Truffe
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Gratin Dauphinois Crème

Mignon Sanglier Porto

Supreme Poulet Langoustine

Rouget Safran

Prestige*

Plateau Ephémère

Nature  Praline  Myrtille / indiv.  4-6p.  6-8p.

Galette Maison*

Fondue ou Pierrade*

Tout Schuss* (raclethérapie + hors-piste)

12aine Escargots

Lotte à l'Américaine
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nature    fumée    poivre    ail des ours     
morbier     moutarde

Charcuterie & Raclette

Gratin Cardons Jus Veau

Risotto Chorizo

Gratin Patates Douces Châtaignes 

Bœuf   Canard   Veau   Dinde   Poulet

Duo Duchesses Vitelotte & Potimarron

Box Mont d'Or (min 4p.)

Les Menus A la Carte

Lutins Plaisir Pâté Croûte Sanglier Gésier Confit Noisette
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Saumon Gravlax aux Herbes

Kouglof Noix Lardon

Noix de Jambon Madère

Foie Gras (Part)

Fromage Frais aux Herbes & Gelée de Mangue

Médaillon Saumon

Feuilleté de Poularde

Pâté en Croûte Foie Gras & Figue

Paleron Bœuf Confit au Jus

Gaufre Périgourdine

Feuilleté Grenouille

Coquille St Jacques Fruits de Mer
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Sauc. à Cuire & Boudins

 NOM Prénom
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Coquille St Jacques Fruits de Mer

12aine Escargots

Rôti de Chapon Morille Vin Jaune

Gratin Dauphinois

Pavé de Lieu aux Gambas

Cuisse Canette Epices de Noël

Pomme de Terre Hasselback

Gratin Patates Douces Châtaignes

Médaillon Saumon

Foie Gras Bloc (kg)

Véritable Foie Gras

A
c
c
.

 Grammond - Samedi

 Bellevue - Mardi

 Noël jusqu'au 24/12/25   Jour de l'An après le 25/12/25

 Larajasse 9h-17h - Mercredi La Métare - Vendredi

 Larajasse - Vendredi 

___ Nature

___ Pistache

___ Sanglier Gésier Confit Noisette

___ Foie Gras-Figue

___ Richelieu

 Autre_________________________________

Retrait :

Noël
Découpe Coin
Zone Réservée

An
Découpe Coin

Zone Réservée


